SALENTEIN i

RESERVA
FINCAS PROPIAS

CHARDONNAY 2022

ProbpUCTO REGION :
Salentein Reserva Los Arboles (IG San Pablo)/Valle de Uco/Mendoza SAL%%HN
VARIEDAD Pais DE ORIGEN —
Chardonnay Argentina G o
ANADA ENOLOGO i

2022 José Galante/Jorge Cabeza e pruco

NOTA DE CATA
NARIZ: Expresivo, aromas a frutas citricas y a durazno blanco que se combinan con notas minerales.
VISTA: Color amarillo claro con reflejos verdosos.

BOCA: Presenta una acidez vibrante que lo hace un vino fresco, elegante y de persistente final.

COMENTARIOS DEL VINEDO

Elaborado con uvas Chardonnay plantadas en el afio 2007 entre los 1.250 y 1.300 msnm, en nuestra Finca La Pampa, dentro de la IG San Pablo. Densidad de
plantacién 5000 pl/ha. Riego por goteo.

Cultivadas en suclo franco arenoso - calcdreo de origen aluvial con presencia de piedras con precipitaciones calcdreas a partir de los 30 cm de profundidad

VENDIMIA

La temporada 21-22 en general fue mis cdlida y seca en primavera. Se registraron 6 dfas con temperaturas bajo 0 que incidieron un poco en el rendimiento. Los
dias de octubre y noviembre con temperaturas entre 30°C y 33°C superaron ampliamente los de la temporada anterior. Las precipitaciones se registraron en los
meses de diciembre y encro.

VINIFICACION

Las uvas fueron cosechadas de forma manual entre los dias 20/02 y 04/03

El transporte se realizé en contenedores de 400 kg,

Para la elaboracién se aplicé el método oxidativo. Los racimos fueron volcados a la prensa neumdtica donde se realizd la separacién del jugo. Se practicé un
desborre previo a la fermentacion.

E1'50% de la fermentacion se realizé en barricas de roble francés, el 50% restante en tanques de acero inoxidable. Se utilizaron levaduras seleccionadas ¢ indigenas

a temperatura controlada entre 16-20°C. Se realizd fermentacién maloldctica parcial (50%) trabajos de battonage hasta finalizada la misma y crianza sobre lfas
durante 6 meses.

DETALLES DE PRODUCCION
o Tipo de levadura: Indigenas y seleccionadas
o Maceracion: NA
o Tiempo/Temperatura de Fermentacion: 14/20 dias a 16/20°C
o Tiempo de Maduracién: 6 meses aproximadamente
(crianza en barricas y tanques de acero en contacto con lfas)
o Tipo de Roble: francés, 100% usado.

o Tipos de filtracién: Filtracion gruesa en bodega/Cartucho en fraccionamiento

ANALISIS

o Graduacidn alcohdlica / Alcohol: 13,5
o Acidez g/L Tartdrica: 6,90

o Azticar residual g/L: 2

epH:34
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